FICHA TECNICA

SEGUNDO FLORES

PAIS - 2016
D.O. VALLE DEL MAULE

PARCELA

Variedad: Pais

Edad de la viAa: +/- 150 afios
Tipo de poda: Gobelet (cabeza)
Orientacion: Sur-Oeste

LUGAR

Lugar dicho: Pilen Alto
Comuna: Cauquenes
Valle: Maule

Regién: Maule

GEOGRAFIA

Altura sobre el nivel del mar: 344 metros
Distancia del mar: 20 Km

Pendiente: 24%

Tipo de suelo: Origen granitico de textura
franco arcillosa

FECHAS

Fecha de cosecha: 12 de abril de 2016
Cosecha a mano en cajas de 20 Kg

con la Sra. Mdnica, Lan, Don Nino, Dani, Rorro,
Makits, Yari, Esteban, Macarena, Thomas
Encuvage: 13 de abril de 2016

Embotellado: 11 de junio de 2017

FERMENTACION

Tipo: Despalillado

Tiempo de maceracion: 15 dias
Tiempo FA:17 dias

Temperatura promedia FA: 16,7 °C
Temperatura maxima FA: 17 °C
Temperatura minima FA: 14 °C
Tiempo de crianza en barricas: 0
VINO

Movimientos: Tanque Inox 18 -->17-->16 Embotellado

Vino No Filtrado - Total 2 Soutirage

Alcohol: 12 % vol

Sulfuroso Total: 14,4 mg/l

Sulfuroso vino tinto convencional: +/- 200 mg/I
Sulfuroso vino tinto organico: +/- 150 mg/I
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Sulfuroso recomendado por la OMS: 0,7 mg/Kg/dia
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